Cette semaine notre chef vous
propose™:

AAAAAAAAAAA

Midi

Lundi 27 avril

Filet de perche sauce beurre blanc
Cari de porc réunionnais
Veau marengo

Mardi 28 avril

Cote de porc viennoise
Sauté de volaille aux herbes
Poisson de la marée meuniére sauce tartare

Mercredi 29 avril

Rognon de veau a la moutarde
Poisson de la marée
Boulette de beeuf maison

Jeudi 30 avril

Téte de veau ravigote
Pintade a I'anglaise
Calamars a la romaine

Vendredi 01 mai

FERIE

Notre self est ouvert du lundi au vendredi de 11h45 a 13h00

sous réserve de modifications




Le traiteur a emporter™ :

Tarif : 13 € (+ 1.60€ la boisson)

Prise de commande par téléphone au 03.82.53.30.38 de 8 h 4 10 h pour le jour méme.

Retrait a 'accueil du FJT de 11h00 4 11h30.

Thon ceuf tomate
Cari de porc réunionnais
Lundi 27 avril Semoule aux fruits secs
Fromage du jour **
Midi Creme au chocolat bio

Alternative végétale : Capellettis aux fromages

(Euf macédoine
Mardi 28 avril Sauté de volaille aux herbes
Riz créole
o Fromage du jour **
Midi [le flottante

Alternative végétale : Galette de pois et tomates (+ sauce)

Salade d’endives pommes et fromage

Mercredi 29 avril Boulette de beeuf maison
Purée de pommes de terre maison
1 Fromage du jour**
L Patisserie

Alternative végétale : Poisson de la marée

Salade mais tomates et poivrons
Pintade a I'anglaise

Jeudi 30 avril Pommes sautées
Fromage du jour**
Midi Fraises au sucre

Alternative végétale : Poisson meuniére

Vendredi 01 mai
FERIE
Midi
*Menus sous réserve de modifications
**[es fromages sont définis le jour-méme par nos équipes

Boragpaty
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Lundi midi FILET DE PERCHE SAUCE BEURRE BLANC X
27-avr CARRI DE PORC REUNIONNATS
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VEAU MARENGO X
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SEMOULE AUX FRUITS SECS

LEGUMES TAJINE

LEGUMES DU JOUR

>

THON OEUF TOMATE X X
FROMAGE

CREME AU CHOCOLAT BIO
CAPELETTIS AUX FROMAGES
Mardi midi COTE DE PORC VIENNOISE
28-avr SAUTE DE VOLATILLE AUX HERBES
POISSON DE LA MAREE MEUNIERE SAUCE TARTARE
GRATIN DAUPHINOIS MATSON
CAROTTES A LA CREME
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LEGUMES DU JOUR

@UF MACEDOINE X

GALETTE DE POIS ET TOMATES+sauce X
ILE FLOTTANTE

FROMAGE
Mercredi ROGNON DE VEAU A LA MOUTARDE X

29-avr POISSON DE LA MAREE X
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BOULETTE DE BEUF MATSON X

RATATOUILLE MAISON

LEGUMES DU JOUR
PUREE DE POMMES DE TERRE MATSON

SALADE D'ENDIVES POMMES ET FROMAGE

FROMAGE
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PATISSERIE X

Jeudi midi TETE DE VEAU RAVIGOTE

30-avr PINTADE A L ANGLAISE

CALAMARS A LA ROMAINE X
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POMMES SAUTEES

BATONNIERE DE LEGUMES

LEGUME DU JOUR X
SALADE MATS TOMATES ET POIVRONS
POISSON MEUNIERE X X X X

FROMAGE X

FRAISES AU SUCRE

Vendredi
0l-mai

FERIE

L3 ICgIS@IGen Nous IMPose | AGIage 00 AISTgenes,
Au regard de la complexité de notre aclivité et du nombre de produits différenls que nous meHtons en cauvre chaque jour, nous allirons I'attention de nolre clientéle sur le fail qu'un oubli dans linfarmation, une
erreur de manipulation ou une contamination croisée reste possible
Nous recommandons aux personnes souffranl d'allergies sévéres de demander un complément d'information auprés du responsable reslauration disponible a I'accueil




