Cette semaine notre chef vous
propose™:
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Lundi 01 juin

Sauté de beeuf aux champignons
Omelette aux fines herbes
Poisson meuniére sauce tartare

Mardi 02 juin

Sauté de porc aux champignons
Paupiette de dinde aux poivrons maison
Poisson de la marée fondue poireaux

Mercredi 03 juin

Tomate farcie maison (porc)
Poulet a la hongroise
Calamars a I'armoricaine

Jeudi 04 juin

Poisson de la marée
Agnolotti aux cépes et mozzarella
Rognons de beeuf a la moutarde

Vendredi 05 juin

Truite meuniére
Roti de porc gitan
Escalope de volaille viennoise

Notre self est ouvert du lundi au vendredi de 11h45 a 13h00

sous réserve de modifications




Le traiteur a emporter™ :

Tarif : 13 € (+ 1.60€ la boisson)

Prise de commande par téléphone au 03.82.53.30.38 de 8 h 4 10 h pour le jour méme.

Retrait a I'accueil du FJT de 11h00 a 11h30.

Salade de printemps au radis blanc
Sauté de beeuf aux champignons

Lundi 01 juin Purée Dubarry
Fromage du jour **
Midi Créme chocolat fermier bio

Alternative végétale : Poisson meuniére sauce tartare

Salade grecque
Mardi 02 juin Paupiette de di_ndeAaux poivrons maison
Pates
T Fromage du jour **
Midi Panna cotta aux fruits

Alternative végétale : Poisson du jour fondue de poireaux

Macédoine de légumes et ceuf dur
Tomate farcie maison (porc)

Mercredi 03 juin Riz créole
Fromage du jour**
Midi Yaourt aux fruits fermier bio

Alternative végétale : Croustis fromage

Melon
] Rognons de beeuf 4 la moutarde
Jeudi 04 Pommes de terre mousseline
Fromage du jour**
Midi Fraises au sucre

Alternative végétale : Agnolotti cépes et mozzarella / laitue

Salade concombre radis mais
Escalope de volaille viennoise

Vendredi 05 juin Pommes de terre sautées
Fromage du jour**
Midi Patisserie

Alternative végétale : Tarte aux légumes

*Menus sous réserve de modifications
**es fromages sont définis le jour-méme par nos équipes
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ASSQCIATION
HABITAT JEUNES

INFORMATION ALLERGENES.
TOUTE AUTRE INFORMATION UTILE SUR DEMANDE
ADRESSEZ VOUS A L'ACCUEIL
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Lundi

RADIS BEURRE

POISSON MEUNIERE SAUCE TARTARE

01-juin

PUREE DUBARRY

CAMEMBERT

FROMAGE BLANC VANILLE

BROCOLIS

FRUIT DE SAISON
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Mardi

CELERI REMOULADE

SAUTE DE PORC AUX CHAMPIGNONS

02-juin

FILET DE COLIN A LA CREME

PATES

SAMOS

FRUIT DE SAISON

BATONNIERE DE LEGUMES

XX XX

Mercredi

SALADE DE TOMATES

HAMBURGER

03-juin

CROUSTI FROMAGE

POTATOES

TOASTINETTE

CONE AU CHOCOLAT

CHANTENEIGE

EPINARDS

STEAK HACHE

x
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Jeudi

MELON

AGNOLOTTI CEPES ET MOZZARELLA

04-juin

CAROTTES

BABYBEL

YAOURT FERMIER BIO

FRUIT DE SAISON

Vendredi

CONCOMBRE RADIS MAIS

ESCALOPE DE VOLAILLE VIENNOISE

05-juin

TARTE AUX LEGUMES

POLENTA CREMEUSE

TOMME BLANCHE A LA COUPE

HARICOTS VERTS

FRUIT DE SAISON

GAUFRE DE BRUXELLES

ESCALOPE DE VOLAILLE AU CURRY

X

X X X X

x X

La Iégislation nous impose I'affichage des allergénes.
Au regard de la complexité de notre activité et du nombre de produits différents que nous mettons en ceuvre chaque jour, nous attirons

I'attention de notre clientéle sur le fait qu'un oubli dans l'information, une erreur de manipulation ou une contamination croisée reste possible.

Nous recommandons aux personnes souffrant d'allergies sévéres de demander un complément d'information auprés du responsable
restauration disponible a I'accueil.




